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Manuel Goémez Pallarés

Surname(s): Goémez Pallarés
Name: Manuel

DNI: 19999886y

Date of birth: 05/06/1966

Gender: Male

Land line phone: (+34) 979108495
Fax: (+34) 979108302
Email: pallares@iaf.uva.es

Current professional situation

Employing entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Department: Ingenieria Agricola y Forestal, Escuela Técnica Superior de Ingenierias Agrarias
Professional category: Catedratico de Universidad

Start date: 05/2011

Type of contract: Civil servant

Primary (UNESCO code): 310000 - Agricultural Sciences

Performed tasks: Docencia e Investigacion en Tecnologia de Alimentos. Esp. Industrializacion de
cereales, panaderia y pasteleria industrial

Previous positions and activities

Employing entity Professional category Start date
1 | Universidad de Valladolid Profesor Titular de Universidad 06/2008
2 | Universidad de Valladolid Profesor Titular de Escuela Universitaria | 01/1997
3 [ Universidad de Valladolid Ayudante de Escuela Universitaria 11/1994
4 | Universidad Politécnica de Valencia Becario 04/1994

1 Employing entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Professional category: Profesor Titular de Universidad
Start date: 06/2008 Duration: 2 years - 11 months

2 Employing entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Professional category: Profesor Titular de Escuela Universitaria
Start date: 01/1997 Duration: 11 years - 5 months

3 Employing entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Professional category: Ayudante de Escuela Universitaria
Start date: 11/1994 Duration: 2 years - 1 month
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4 Employing entity: Universidad Politécnica de Type of entity: University
Valencia
Professional category: Becario
Start date: 04/1994 Duration: 8 months
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University education

1st and 2nd cycle studies and pre-Bologna degrees

University degree: Higher degree

Name of qualification: Ingeniero Agronomo Especialidad Industrias Agricolas
Degree awarding entity: Universidad Politécnica de Type of entity: University

Valencia
Date of qualification: 07/1990

Doctorates

Doctorate programme: Tecnologia de alimentos

Degree awarding entity: Universidad Politécnica de Type of entity: University

Valencia

Date of degree: 09/1996

Language skills

Language

Listening skills

Reading skills

Bpoken interaction

Speaking skills

Writing skills

English

B1

B2

B1

B1

B1

Teaching experience

General teaching experience

1 Name of the course: Industrializacion de Cereales

University degree: Grado en Ingenieria de las Industrias Agrarias y Alimentarias
End date: 2021

Entity: Universidad de Valladolid

Type of entity: University
Faculty, institute or centre: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Agrarias

2 Name of the course: Nuevas tendencias en industrializacion de cereales
University degree: Master en Calidad, desarrollo e innovacion de alimentos
End date: 2021

Entity: Universidad de Valladolid
Faculty, institute or centre: ETSIIAA Palencia
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Name of the course: Panificacion y pasteleria industrial

University degree: Grado en Ingenieria de las Industrias Agrarias y Alimentarias
End date: 2021

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Faculty, institute or centre: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Agrarias

Name of the course: Procesos en las Industrias Agrarias y Alimentarias
University degree: Grado en Ingenieria de las Industrias Agrarias y Alimentarias
End date: 2020

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Faculty, institute or centre: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Agrarias

Name of the course: Industrializacién de Cereales

University degree: Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias
End date: 2011

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Faculty, institute or centre: ETSIIAA Palencia

Name of the course: Industrias Agroalimentarias

University degree: Ingeniero Agrénomo

End date: 2011

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Name of the course: Panificacion y pasteleria industrial

University degree: Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias
End date: 2011

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Faculty, institute or centre: ETSIIAA Palencia

Name of the course: Introduccion a la investigacion

University degree: Programas de doctorado

End date: 2005

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Name of the course: Tecnologia de Alimentos

University degree: Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias
End date: 2000

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Name of the course: Iniciacién a la investigacion
University degree: Master en Calidad, desarrollo e innovacion de alimentos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Name of the course: Procesos en la industria alimentaria
University degree: Master universitario de profesor de secundaria
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
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Experience supervising doctoral thesis and/or final year projects

1 Project title: Desarrollo de una hamburguesa vegana a partir de proteina texturizada de guisante
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Laura Rodriguez Rodriguez
Date of reading: 2021

2 Project title: Desarrollo de una bebida vegetal fermentada a base de cereales
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies
Student: Silvia Suarez Martin
Date of reading: 2021

3 Project title: Estudio de la calidad microbioldgica de panes de distintos origenes
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies
Student: Sara Portales Pino
Date of reading: 2021

4 Project title: Estudio de la viabilidad del cambio de film en el envasado de los productos de Industria
Gastrondmica Blanca Mencia S.L. (Cascajares)
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Marta Redondo Martin
Date of reading: 2021

5 Project title: Proyecto de ejecucion de una industria de elaboracién de caramelos duros en la localidad de Venta
de Bafios (Palencia)
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Daniel Lajo Pefia
Date of reading: 2021

6 Project title: Empleo del psyllium para el desarrollo de nuevos productos a base de cereales
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Mayara Lopes da Silva Belorio
Date of reading: 2020

7 Project title: Estudio de la influencia de las harinas de pan duro y su granulometria en la elaboracion de galletas

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Gemma Ruiz-Calero Gutierrez
Date of reading: 2020

8 Project title: Estudio de las caracteristicas de las harinas elaboradas con panes endurecidos

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Juan Fernandez Pelaez
Date of reading: 2020
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9 Project title: Revision bibliografica sobre el efecto de la homogeneizacion por altas presiones en harinas y sus

componentes
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Marina Carus Prieto
Date of reading: 2020

10 Project title: Estudio de la incorporacion de altos porcentajes de proteinas en productos sin gluten a base de
cereales

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Marta Sahagun Carabaza
Date of reading: 2019

11 Project title: Estudio de la sustitucion de grasas en galletas de trigo y maiz blanco

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Cecilia Moralejo Carral
Date of reading: 2019

12 Project title: Estudio de las propiedades del psyllium y de la goma xantana

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Gisele Marcondes Luz
Date of reading: 2019

13 Project title: Estudio de las propiedades funcionales de distintas sustancias colorantes

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Cristina Plaza Lafuente
Date of reading: 2019

14 Project title: Incorporacion del psyllium en productos alimentarios tipo pudding

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Celia Sanchez Centeno
Date of reading: 2019

15 Project title: Interacciones proteina-almiddn y su aplicacion en sistemas modelo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Angela Bravo Nufiez
Date of reading: 2019

16 Project title: Proyecto de industria de elaboracidn de bizcochos y tartas en el poligono industrial de «San
Antolin» (Palencia)

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Esther Villamediana Merino
Date of reading: 2019
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17 Project title: Proyecto de industria de elaboracion de croquetas ubicada en el poligono industrial de Medina del
Campo (Valladolid)

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Andrea Alonso Alvarez
Date of reading: 2019

18 Project title: Proyecto de industria de quesos elaborados con leche de oveja en Montealegre de Campos

(Valladolid)
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Laura Dominguez Luis
Date of reading: 2019

19 Project title: Proyecto de una industria de panificacion artesanal en el término municipal de Mazariegos

(Palencia)
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Beatriz Ayuela Burdén
Date of reading: 2019

20 Project title: Analysis of volatile compounds in bread and related products. Improvement of gluten-free breads
aroma

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Joana Pico Carbajo
Date of reading: 2018

21 Project title: Efecto de derivados del alga gracilaria (harina y agar hidrolizado) sobre las propiedades del almidén

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Francisco Javier Martin Garcia
Date of reading: 2018

22 Project title: Enriquecimiento de panes sin gluten con mezclas proteicas

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Thais Sader de Melo
Date of reading: 2018

23 Project title: Estudio de enriquecimiento proteico de bizcochos layer

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Eddy Alberto Alcala Peia
Date of reading: 2018

24 Project title: Implantacion de la metodologia lean office en una empresa de elaboracion de platos precocinados

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Laura Izquierdo de Diego
Date of reading: 2018
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25 Project title: Role of starch gelatinization and fragmentation in extruded flour functionality
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura Roman Rivas
Date of reading: 2018

26 Project title: Estudio de adaptacion del APPCC tras cambios en las lineas de produccion de chocolate

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Inés Avila Montes
Date of reading: 2017

27 Project title: Estudio de adecuacion de almidones de trigo en la elaboracion de panes sin gluten

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Eva de la Cal Nunez
Date of reading: 2017

28 Project title: Estudio de enriquecimiento proteico de bizcochos

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Guillermo Bascones Ruiz
Date of reading: 2017

29 Project title: Implantacion de lean manufacturing en procesos de produccion alimentaria

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Irene Pérez Franco
Date of reading: 2017

30 Project title: Modificacion de la molienda de arroz: efectos en la calidad de harinas y en su adecuacion a
procesos de panificacion

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Marco Pecoroni Herguedas
Date of reading: 2017

31 Project title: Proyecto de ejecucion de una industria de elaboracion de tortillas de patata en el término municipal
de Cuéllar (Segovia)
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Felix F Verdugo Arranz
Date of reading: 2017

32 Project title: Proyecto de industria de elaboracion de snacks en La Cistérniga (Valladolid)

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Diego Ribote
Date of reading: 2017

GOBIERMO MIMISTERIC F E CYT Eg:gﬁlgré ;:glrj:.um_.a
DE ESPANA DE CIEMNCIA
¥ LA TECNOLOGIA

E INNOVACION




M c
% V[N curRicuLUM VITAE NORMALIZADO 4753bace5c6df2fbd454a9c4a48df5be

33 Project title: Proyecto de una industria para la elaboracién de productos derivados de cereales en Peiiafiel

(Valladolid)
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Blanca M? Ojosnegros
Date of reading: 2017

34 Project title: Estudio de implantacion de certificado HALAL en Cascajares

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Gabriel Lozano Gonzalez
Date of reading: 2016

35 Project title: Estudio de la viscosidad de distintos tipos de chocolate durante la etapa de conchado liquido

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Aida Palomo Calvo
Date of reading: 2016

36 Project title: Estudio de las interacciones entre proteinas vegetales y harinas de maiz

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Angela Bravo Nunez
Date of reading: 2016

37 Project title: Estudio de mejora nutricional de galletas sin gluten con la incorporacion de salvados modificados

fisicamente
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Marta Sahagun Carabaza
Date of reading: 2016

38 Project title: Extruded flours: applications and new functionality
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Mario Martinez Martinez
Date of reading: 2016

39 Project title: Mejora nutricional de bizcochos sin gluten con la incorporacion de salvados modificados fisicamente

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Alba Lépez Diez
Date of reading: 2016

40 Project title: Proyecto de edificacion de industria de elaboracion de chocolate a partir de pasta de cacao, en el
poligono industrial de Paredes de Nava (Palencia)

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Luis Angel Antolin Hoyos
Date of reading: 2016
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41 Project title: Proyecto de edificacion de una industria para la elaboracion de masas batidas, bizcochos y muffins
sin glutén congelados en la Cistérniga (Valladolid)

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Eva de la Cal Nufez

Date of reading: 2016

42 Project title: Proyecto de ejecucion de una industria de elaboracion de galletas sin gluten en el poligono industrial
CONTODO de Cuéllar (Segovia)

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Sara Sandra Verdugo Arranz
Date of reading: 2016

43 Project title: Proyecto de elaboracion de pan precocido (baguettes) en el poligono industrial de
Sikuy-Bata-Guinea Ecuatorial

Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies

Student: Cipriano Mbenga Elaakumu
Date of reading: 2016

44 Project title: Proyecto de una industria galletera en el poligono San Antolin, de Palencia
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies
Student: Maria Mufoz Garrachana
Date of reading: 2016

45 Project title: Reformulacion de panes y galletas de masa corta sin gluten: cambios en la reologia de las masas y
en la calidad de los productos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Camino Martinez Mancebo
Date of reading: 2016

46 Project title: Validacion de calculos nutricionales en el etiquetado de alimentos
Entity: Escuela Técnica Superior de Ingenierias Type of entity: University Centres and Structures and
Agrarias Associated Bodies
Student: Sonia Sanchez Martin
Date of reading: 2016

47 Project title: Aplicacion de estudios de vida Util acelerados en galletas
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Jesus Miguel Marcos Abad
Date of reading: 2015

48 Project title: Aplicacion de harinas extrusionadas en la mejora de la calidad de rebozados. Natalia Paniagua
Bermejo

Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Natalia Paniagua Bermejo
Date of reading: 2015
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49 Project title: Aplicacion de la herramienta Lean "Six Sigma" en una fabrica de Snacks y patatas fritas: un caso
particular

Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Joaquin Martin Garcia
Date of reading: 2015

50 Project title: Cambios microestructurales y reoldgicos de masas y panes sin gluten
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Jose Octavio Rivera Flores
Date of reading: 2015

51 Project title: Caracterizacion de distintas proteinas de uso alimentario
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Angel Luis Gutierrez de la Fuente
Date of reading: 2015

52 Project title: Desarrollo de un producto de bolleria con reduccion de grasa
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Oscar de Prado Alonso
Date of reading: 2015

53 Project title: Elaboracion de galletas sin gluten con mezclas de harina de arroz-almidén-proteina
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Patricia Rodrigez Carbajo
Date of reading: 2015

54 Project title: Estudio de aplicacion de la metodologia APPCC para el control de calidad del proceso de
elaboracién de tabletas de chocolate

Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Jesus Medina Dominguez
Date of reading: 2015

55 Project title: Estudio de reologia en salsas elaboradas con harinas extrusionadas de diferentes granulometrias
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Montserrat Prieto Reguillén
Date of reading: 2015

56 Project title: Estudio del rendimiento a lo largo del proceso de elaboracién del zumo de zanahoria
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Luis Santiago Calvo Farifia
Date of reading: 2015

57 Project title: Implantacion de un sistema de aseguramiento de la calidad segln la normativa IFS, en una fabrica
de conservas y preparados carnicos

Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Cristina Garcia Alonso
Date of reading: 2015

58 Project title: Proyecto de industria panificadora en el término municipal de Casavieja (Avila)
Entity: ETS de Ingenierias Agrarias de Palencia Type of entity: University
Student: Laura Alvarez Martin
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Date of reading: 2015

59 Project title: Creacidn de un nuevo método fisico instrumental para medir las cinéticas y capacidad de fluidos de
productos porosos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Elena Herranz Alvarez
Date of reading: 2014

60 Project title: Desarrollo de mahonesa baja en grasa con harina extrusionada como ingrediente funcional
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura Roman Rivas
Date of reading: 2014

61 Project title: Desarrollo de un batido equivalente a un desayuno nutricionalmente completo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Celia Cadenato
Date of reading: 2014

62 Project title: Desarrollo de un producto horneado con base de avena, saludable y rico en fibra
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Natalia Aguado
Date of reading: 2014

63 Project title: Desarrollo de una conserva de codorniz en escabeche en envase termoformado
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Silvia Merino Cardefioso
Date of reading: 2014

64 Project title: Disefio y desarrollo de un aperitivo saludable
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Francisco Ordas
Date of reading: 2014

65 Project title: Efecto de la aplicacion de tratamientos por altas presiones hidrostaticas sobre la calidad de los
batidos y sus bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Beatriz Barcenilla Gago
Date of reading: 2014

66 Project title: Elaboracion de 500.000 Kg de Queso Idiazabal por el método tradicional en Balmaseda (Bizkaia)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Ana Belen Fernandez Lavin
Date of reading: 2014

67 Project title: Estudio de la influencia del tipo de harina en el desarrollo de galletas sin gluten
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Javier Picon
Date of reading: 2014
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68 Project title: Estudio de pasadas de molienda en tres lineas de produccion de harina de trigo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Verdnica Rodriguez Martin
Date of reading: 2014

69 Project title: Influencia de la adicion de harina extruida, del tipo de harina, del contenido en agua y de la
presencia de acido ascoérbico sobre la calidad de panes de trigo normales y precocidos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Victor Alcalde Curiel
Date of reading: 2014

70 Project title: Influencia de las propiedades fisicas de harinas de cereales sin gluten en la digestibilidad y los
parametros de calidad de panes y bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Esther de la Hera Aguado
Date of reading: 29/11/2013

71 Project title: Efecto de la incorporacion de fibras dietéticas en la calidad de panes para celiacos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Alvaro Diez Malmierca
Date of reading: 2013

72 Project title: Estudio de las propiedades funcionales de agares de diferentes origenes
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Estela de la Cruz Labajo
Date of reading: 2013

73 Project title: Implantacion y verificacion del sistema APPCC en linea de bolleria del Grupo Siro "El Espinar"
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Raul Sanchez Manso
Date of reading: 2013

74 Project title: Influencia del tipo de arroz y su procesado en las caracteristicas de las harinas y en su adecuacion
para la elaboracién de productos sin gluten

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura Roman Rivas
Date of reading: 2013

75 Project title: Mejora de la calidad de panes sin gluten a través de la mezcla de almidones y harinas
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Cristina Merino Suances
Date of reading: 2013

76 Project title: Mejora de la calidad de panes sin gluten a través de la optimizacién de la mezcla de hidrocoloides
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Miguel Angel San Miguel Fermoso
Date of reading: 2013

77 Project title: Mejora de la vida Gtil de panes aptos para celiacos mediante la adicién de enzimas y harinas
extrusionadas

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
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Student: Pablo Marcos Martin
Date of reading: 2013

78 Project title: Propiedades del comportamiento de hidrocoloides en harina nativa y harina pre-gelatinizada de trigo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Ana Karina Macias
Date of reading: 2013

79 Project title: Desarrollo y caracterizacion de una nueva bebida de avena
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Patricia Rojas
Date of reading: 2012

80 Project title: Efecto de la incorporacion de distintos tipos y proporciones de fibra en las masas de panes y
bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Patricia Vazquez Vaquero
Date of reading: 2012

81 Project title: Estudio de la incorporacion de harinas de trigo extruidas para la mejora de la calidad de los
bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Cristina Burgos Jimenez
Date of reading: 2012

82 Project title: Estudio de la influencia de la extrusion del germen de trigo, en la reologia de las masas panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Jesus Gonzalez Redondo
Date of reading: 2012

83 Project title: Evolucion de la vida Util en panes sin corteza blancos al sustituir el mejorante y sérbico habituales
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Daniel Hernando Alonso
Date of reading: 2012

84 Project title: Influencia de la adicion de harinas extruidas en la elaboracién de panes de arroz.
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Mario Martinez Martinez
Date of reading: 2012

85 Project title: Nuevas estrategias terapéuticas en la hipersensibilidad al trigo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Violeta Ruipérez Pradanos
Date of reading: 2012

86 Project title: Capacidad antioxidante y estrés oxidativo en vinos tintos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Patricia Castro
Date of reading: 2011
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87 Project title: Estudio de la adicion de distintas harinas de guisante micronizado en la elaboracion de productos de
bolleria

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M? José Doyague Manrique
Date of reading: 2011

88 Project title: Implantacion de la normativa de seguridad y calidad alimetaria IFS (International Food Standar) en la
empresa Natural Biscuit S.L

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M2 Dolores Gonzalez Alonso
Date of reading: 2011

89 Project title: Industria de chocolate ecolégico y de comercio justo, en Medina de pomar (Burgos)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Begofia Gonzéalez Fernandez
Date of reading: 2011

90 Project title: Influencia de la sémola y el agua en la elaboracion de pasta
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Cristina Villanueva Amores
Date of reading: 2011

91 Project title: Influencia de las caracteristicas de las sémolas en la calidad final de la pasta
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Joaquin Garcia Carranza
Date of reading: 2011

92 Project title: Influencia del tipo de arroz y la granulometria de las harinas en la calidad de panes y bizcochos para
enfermos celiacos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Mario Martinez Martinez
Date of reading: 2011

93 Project title: Influencia del tipo de maiz y la granulometria de la harina en la calidad de panes y bizcochos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Maria Talegén Garcia
Date of reading: 2011

94 Project title: Proyecto de ejecucion de ampliacion de la Harinera Castellana, mediante la unificacion de los
procesos de prelimpia y limpia del grano en Medina del Campo.

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Sergio Villasur Martinez
Date of reading: 2011

95 Project title: Proyecto de una industria de pan precocido congelado en el poligono industrial de Villalonquéjar
(Burgos)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Marta Moral Rodriguez
Date of reading: 2011
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96 Project title: Desarrollo de un producto tipo brioche” bajo en grasa
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Marta Caminero Granja
Date of reading: 2010

97 Project title: Efecto de las condiciones de amasado en panes elaborados con harina de arroz.
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: David Marcos Garcia Sanz
Date of reading: 2010

98 Project title: Estudio de la aptitud de las distintas harinas en la elaboracién de bizcochos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Victor Acera Badiola
Date of reading: 2010

99 Project title: Estudio de la calidad de los bizcochos elaborados con mezclas de harina de lenteja y trigo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Elena Ruiz Paris
Date of reading: 2010

100 Project title: Estudio de la incorporacion de harina de avena en la elaboracién de pan
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Andrea M? Elio Burguefio
Date of reading: 2010

101 Project title: Influencia de las mezclas de harinas de trigo y avena en las caracteristicas de los batidos y la
calidad de bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Esther de la Hera Aguado
Date of reading: 2010

102 Project title: Revisidn sobre la capacidad antioxidante de los cereales y pseudocereales
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Isabel Mufioz Carazo
Date of reading: 2010

103 Project title: Estudio de la cadena trigo-harina-pan en Esparia haciendo especial hincapié en temas de calidad e
[+D
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Rubén Pefialba Gomez
Date of reading: 2009

104 Project title: Estudio de la influencia de la extrusién del salvado de trigo en la reologia de masas panarias y en la
calidad de panes y bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Sara Jiménez Somoza
Date of reading: 2009

105 Project title: Estudio de la influencia de diferentes harinas integrales en la elaboracién de bizcochos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Lucia Manchén Manchoén

GOBIERMO MIMISTERIC F E CYT Eg:gﬁlgré ;:glrj:.um_.a
DE ESPANA DE CIEMNCIA
¥ LA TECNOLOGIA

E INNOVACION

17



M c
% V[N curRicuLUM VITAE NORMALIZADO 4753bace5c6df2fbd454a9c4a48df5be

Date of reading: 2008

106 Project title: Estudio sobre la optimizacion de distintos tipos y proporciones de fibras en la elaboracién de
bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Ana Moraleja de la Iglesia
Date of reading: 2008

107 Project title: Evaluacion sensorial e instrumental de magdalenas comerciales
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Ana Cortina Cerezo
Date of reading: 2008

108 Project title: Desarrollo de bizcochos aptos para enfermos celiacos con distintos tipos de proteinas
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Daniel Lazaro Mufioz
Date of reading: 2007

109 Project title: Elaboracion de cervezas tipo lager y cuantificacidon de la degradacion térmica de sus Iso-a-acidos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Vanesa de la Paz Gomez
Date of reading: 2007

110 Project title: Estudio de distintas proteinas en la realizacion de pan para celiacos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Maria Patricia Lorenzo Brizuela
Date of reading: 2007

111 Project title: Estudio de la funcionalidad de distintos almidones en la calidad del pan sin gluten
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M? Jesus Rodriguez Herrero
Date of reading: 2007

112 Project title: Estudio de la influencia del tipo de almidon en la elaboracién de bizcochos para celiacos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Manuel Sanchez Martin
Date of reading: 2007

113 Project title: Estudio sobre la implantacién de un sistema de aseguramiento de la calidad seguin la norma mundial
BRC y la norma IFS, en una fabrica de pasteleria industrial

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M? Vanessa Marcos Aldudo
Date of reading: 2007

114 Project title: Influencia de la harina de garbanzo en la reologia de las masas panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Susana Cabezas Martinez
Date of reading: 2007
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115 Project title: Efecto de la Transglutaminasa y la Glucosa Oxidasa en las Caracteristicas Reologicas de las Masas
Panarias y en la Calidad del Pan

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Pedro A. Caballero
Date of reading: 12/12/2006

116 Project title: Caracterizacion de grasas trans de productos de pasteleria
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Carolina Izarra Paramo
Date of reading: 2006

117 Project title: Efectos de la combinacion de diferentes proteinas en presencia de transglutaminasa en panificacion
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Virginia Escudero Toquero
Date of reading: 2006

118 Project title: Estudio de la influencia de la incorporacion de frutos secos en el pan
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Yolanda Aparicio Yustos
Date of reading: 2006

119 Project title: Estudio de la influencia de la incorporacion de frutos secos en la formula para bizcochos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Miriam Alvarez Esteban
Date of reading: 2006

120 Project title: Estudio de los efectos de la variacion de presion en el horneado de pan y bolleria
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Rodrigo Ruiz Nieto
Date of reading: 2006

121 Project title: Formacion de un panel de catadores para productos culinarios deshidratados
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Juan Lépez Jiménez
Date of reading: 2006

122 Project title: Fabrica de cereales para desayuno en Nava de la Asuncion (Segovia)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Adolfo Cuesta Barbado
Date of reading: 2006

123 Project title: Influencia de enzimas reforzantes sobre el amasado, manejo y fermentacion de masas elaboradas
con harina degradada

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Maria Flor Marcos Arias
Date of reading: 2006

124 Project title: Influencia de la harina de garbanzo en la elaboracién de bizcochos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Alicia Gonzalez Salvador
Date of reading: 2006
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125 Project title: Influencia de las condiciones de fermentacion en la vida Util de los panes
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: José Pardo Moreno-Manzanaro
Date of reading: 2006

126 Project title: Optimizacion del proceso de elaboracion del pan candeal mediante un disefio de superficie de
respuesta
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Jaime Casado Rodriguez
Date of reading: 2006

127 Project title: Proyecto de Fabrica de Conservas Vegetales (6 t/dia), Especializada en la Elaboracién de Productos
Tipicos del Bierzo, en Camponaraya (Ledn)

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Sara Mediavilla Merino
Date of reading: 2006

128 Project title: Efecto de diferentes proteinas en presencia de transglutaminasa en el comportamiento reoldgico de
masas panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Elena Ruiz Paris
Date of reading: 2005

129 Project title: Efecto de la combinacion de enzimas en panificacion
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Sonia Martin Matabuena
Date of reading: 2005

130 Project title: Estudio del efecto de diferentes hidrocoloides en la elaboracién de bizcochos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Alicia Gomez Tejido
Date of reading: 2005

131 Project title: Estudio del efecto de diferentes hidrocoloides en las caracteristicas de los bizcochos tipo espumoso
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Julia Espina Penche
Date of reading: 2005

132 Project title: Influencia de la adicion de enzimas y proteinas sobre las propiedades viscoelasticas de masas
elaboradas con harina sana y atacada por garrapatillo

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Margarita Fernandez Asensio
Date of reading: 2005

133 Project title: Influencia de la combinacion de enzimas en la reologia de masas panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Beatriz Barcenilla Gago
Date of reading: 2005

GOBIERMO MIMISTERIC F E CYT Eg:gﬁlgré ;:glrj:.um_.a
DE ESPANA DE CIEMNCIA
¥ LA TECNOLOGIA

E INNOVACION

20



M c
% V[N curRicuLUM VITAE NORMALIZADO 4753bace5c6df2fbd454a9c4a48df5be

134 Project title: Optimizacion de la formulacién de bizcochos para enfermos celiacos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Marta Caminero Granja
Date of reading: 2005

135 Project title: Proyecto de industria para elaboracion de sidra natural en el poligono industrial de Medina de Pomar
(Burgos)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura del Hoyo Diez
Date of reading: 2005

136 Project title: Comparativa de algunas analiticas sobre harina de trigo mediante los métodos oficiales y la
tecnologia NIR

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Elsa Salvador Gonzalez
Date of reading: 2004

137 Project title: Efecto de enzimas reforzantes sobre las propiedades reoldgicas empiricas de las masas panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Juan Ignacio Vargas Juarez
Date of reading: 2004

138 Project title: Fabrica de extracto de malta lupulizado concentrado en el P.I. San Antolin de Palencia
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M? Angeles Diez Val
Date of reading: 2004

139 Project title: Fabrica de quesos elaborados con leche de oveja, situada en el poligono industrial 'San Antolin' de
Palencia

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Cristina Ampudia Ramirez
Date of reading: 2004

140 Project title: Uso de hidrocoloides en la elaboracién de pan de arroz para celiacos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Thais Oller Nocito
Date of reading: 2004

141 Project title: Estudio de la correlacién de parametros reoldgicos de la harina, analisis fisico-quimicos y proceso
de elaboracion del pan de molde

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Beatriz Paredes Goémez
Date of reading: 2003

142 Project title: Estudio de la correlacidén de parametros reoldgicos de la harina, analisis quimicos y proceso de
elaboracién de pan (barra)

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Delia Oliveros Gallego
Date of reading: 2003
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143 Project title: Estudio del proceso de horneado en masas batidas
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Juncal Mérida Fernandez
Date of reading: 2003

144 Project title: Estudio sobre la aplicacion de radiacion ultravioleta para la reduccion de carga microbiana en la
harina de trigo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura Ruiz Rodriguez
Date of reading: 2003

145 Project title: Efecto de la transglutaminasa sobre las caracteristicas reologicas, en masas panarias con presencia
de huevo y leche

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura de los Rios Acefa
Date of reading: 2002

146 Project title: Estudio sobre la aplicacion de nuevas técnicas para la reduccion de carga microbiana en la harina
de trigo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Noelia Rodriguez Ureba
Date of reading: 2002

147 Project title: Estudio sobre la modificacion de las propiedades de la harina ante distintas condiciones de
almacenamiento

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Irene Irazabal Lejonagoitia
Date of reading: 2002

148 Project title: Fabrica de pastas alimenticias de calidad superior en Medina del Campo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Cristina Montero Esteban
Date of reading: 2002

149 Project title: Influencia de diferentes almidones en las cremas pasteleras
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Rocio de la Fuente Gil
Date of reading: 2002

150 Project title: Influencia de las proteasas y los emulgentes en la reologia de las masas panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Silvia del Real Giner
Date of reading: 2002

151 Project title: Estudio de la correlacidn entre el andlisis reoldgico de masas panarias y la calidad del producto final
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: José Manuel Arreal Sierra
Date of reading: 2001
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152 Project title: Estudio de la influencia del uso de distintos ovoproductos en las caracteristicas finales de pan de
molde, bizcochos y crema pastelera

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Sara Valderas Santos
Date of reading: 2001

153 Project title: Estudio de la porosidad de productos de panaderia mediante analisis digital de imagen
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M? Angeles Hoyos Hoyos
Date of reading: 2001

154 Project title: Estudio del efecto de diferentes edulcorantes nutritivos en la elaboracion de bizcochos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: José Ramon Bahillo Villa
Date of reading: 2001

155 Project title: Estudio para la implantacion de sistema de gestion de la prevencion de riesgos laborales en
Bodegas la Tabla

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: David Monge Cabafies
Date of reading: 2001

156 Project title: Estudio sobre el control de calidad de las pasadas de una fabrica de harinas
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Julian A. Santos Porras
Date of reading: 2001

157 Project title: Influencia de la transglutaminasa en la reologia de las masas panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura Sanguino Gonzalez
Date of reading: 2001

158 Project title: Caracterizacidon del mantecado de Portillo
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Isabel Martinez Toral
Date of reading: 2000

159 Project title: Elaboracion de un catalogo de productos tipicos de confiteria, bolleria, pasteleria y reposteria en las
provincias de Burgos y Soria

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Carmen Nuria Ramos Ojeda
Date of reading: 2000

160 Project title: Estudio de la utilizacidén de diversos agentes de carga como sustitutos de la sacarosa en la
elaboracién de bizcochos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Carmen Alonso Mediavilla
Date of reading: 2000
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161 Project title: Estudio de las técnicas de elaboracion de brioches dietéticos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Carlos Alberto Abad Vicario
Date of reading: 2000

162 Project title: Estudio para el disefio e implantacion de un sistema de analisis de peligros y puntos de control
critico (A.P.P.C.C.) en una empresa de restauracion colectiva

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Laura Blanco Duran
Date of reading: 2000

163 Project title: Estudio para el disefio y la implantacion de un sistema de analisis de riesgos y control de puntos
criticos (A.R.C.P.C.) en una planta de fabricacion de quesos

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Sara Cano Ruera
Date of reading: 2000

164 Project title: Estudio sobre la influencia de la utilizacion de diferentes ovoproductos en la reologia de las masas
panarias

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M? Angeles Diez Val
Date of reading: 2000

165 Project title: Estudio sobre la influencia de la utilizacién de distintos productos lacteos en la reologia de las masas
panarias
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Cristina Ampudia Ramirez
Date of reading: 2000

166 Project title: Estudio sobre las técnicas de elaboracion de pan de molde dietético
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Cristina Garcia Nufez
Date of reading: 2000

167 Project title: Industria productora de hojaldres y pastas artesanas
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Raquel Tirado Alconero
Date of reading: 2000

168 Project title: Andlisis comparativo de las marcas comerciales de aditivos y de las enzimas carbohidrasas
utilizadas en el proceso de panificacion

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Evangelina Salvador Grijalvo
Date of reading: 1999

169 Project title: Andlisis sensorial, formacion de un papel de catadores
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Alicia Garcia Quirce
Date of reading: 1999
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170 Project title: Estudio de implantacion de un sistema de analisis de riesgos y control de puntos criticos
(A.R.C.P.C.) en un obrador de pasteleria artesanal

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Ana Rosa Garcia Benito
Date of reading: 1999

171 Project title: Estudio de implantacion de un sistema de analisis de riesgos y control de puntos criticos en
productos con base de bizcocho

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Lourdes Gutiérrez Plaza
Date of reading: 1999

172 Project title: Estudio de implantacion de un sistema de riesgos y control de puntos criticos en una fabrica de
chocolate

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Elena Rubio Ibarnez
Date of reading: 1999

173 Project title: Estudio de la calidad harino - panadera de las harinas del mercado en envase de 1 kg
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Olga Gonzalez Gomez
Date of reading: 1999

174 Project title: Estudio para el disefio y la implantacién de un sistema de andlisis de riesgos y control de puntos
criticos en una planta de bolleria y reposteria semiindustrial

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Oscar Diez Sanchez
Date of reading: 1999

175 Project title: Estudio sobre la implantacion de la norma 'EN 45001' en un laboratorio de ensayo de métodos
automatizados

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Alberto Lantada Guerrero
Date of reading: 1999

176 Project title: Estudio sobre la implantacion de un sistema de analisis de riesgos y control de puntos criticos
(ARCPC) en un obrador de pasteleria y un obrador de panaderia situados en Valladolid

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: M? Soledad Garcia Gonzalez
Date of reading: 1999

177 Project title: Estudio sobre la implantacion de un sistema de aseguramiento de la calidad conforme a la norma
UNE-EN-ISO 9002 y un sistema de analisis de riesgos y control de puntos criticos (A.R.C.P.C.) en una empresa
de fabricacién de galletas

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Raquel Fernandez Doncel
Date of reading: 1999

178 Project title: Estudio sobre las técnicas de elaboracién de bizcochos dietéticos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Maria Jesus Diez Aguado
Date of reading: 1999
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179 Project title: Industria de elaboracion de pastas alimenticias en poligono Gamonal - Villimar de Burgos
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Ana Ojeda Alonso
Date of reading: 1999

180 Project title: Proyecto de fabrica de bolleria industrial sita en Miranda de Ebro (Burgos)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Javier Miguel Pinacho
Date of reading: 1999

181 Project title: Proyecto de una fabrica de galleteria industrial en la Cistérniga
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Raquel Pedraz Martinez
Date of reading: 1999

182 Project title: Proyecto de una planta para la fabricacion de galleteria dietética en el Poligono de San Cristobal
(Valladolid)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Alberto Carlos Hernandez Blanco
Date of reading: 1999

183 Project title: Sistema de aseguramiento de la calidad en la produccion...conforme a la norma UNE-EN-ISO 9002,
y sistema de analisis de riesgos y control de puntos criticos (ARCPC) aplicados a una empresa dedicada a la
fabricacion de galletas

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Sara R. Mediavilla Merino
Date of reading: 1999

184 Project title: Estudio de implantacion de un sistema de analisis de riesgos y control de puntos criticos y de un
sistema de control de calidad segun normativa UNE-EN-ISO 9002 en una empresa de fabricacion de harina

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Elena Leén Hernandez
Date of reading: 1998

185 Project title: Proyecto de fabrica de pasteleria industrial sita en Venta de Bafios (Palencia) / alumno
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Raul Blanco Dominguez
Date of reading: 1998

186 Project title: Proyecto de obrador de panaderia, poligono industrial "Los Brezos", Villalbilla de Burgos (Burgos)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Vanessa Tobar Pardo
Date of reading: 1998

187 Project title: Proyecto de una fabrica de chocolate en Venta de Barios
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Ruth B. Arglello Blanco
Date of reading: 1998
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188

189

190

191

Project title: Estudio de implantacion de un sistema de analisis de riesgos y control de puntos criticos en Galletas
Siro

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Student: M? Isabel Fernandez

Date of reading: 1997

Project title: Proyecto para obrador de pan, bolleria y pasteleria en Fromista de Campos (Palencia)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Student: Blanca Rosa Llamas Bregon

Date of reading: 1997

Project title: Proyecto de Fabrica de Pasteleria Industrial en Palencia

Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Student: Julia Carazo Royuela

Date of reading: 1996

Project title: Proyecto de Planta para la elaboracién de Compost de Champifidon en Venta de Baros (Palencia)
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Student: Cristina Corral

Date of reading: 1996

Student tutorials

Name of the programme: Practicas en empresa
Entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
Frequency of the activity: 70

Name of the programme: Practicas en empresa de titulados
Entity: FUNDACION GENERAL DE LA UNIVERSIDAD DE VALLADOLID
Frequency of the activity: 10

Participation in innovative teaching projects

Project title: Desarrollo de un sistema de evaluacién continua a través de un juego informatico
Type of participation: Co-ordinator

Time of working relationship: For a limited time

Funding entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University

Start-End date: 2014 - 2015 Duration: 1 year

Project title: Desarrollo de productos innovadores

Type of participation: Co-ordinator

Time of working relationship: For a limited time

Funding entity: Universidad de Valladolid Type of entity: University
End date: 2011 Duration: 1 year
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Scientific and technological experience

Scientific or technological activities

R&D projects funded through competitive calls of public or private entities

1 Name of the project: Reintroduccion en la cadena alimentaria de residuos de productos horneados

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

N° of researchers: 4
Start-End date: 01/01/2021 - 31/12/2023
Total amount: 80.000 €

2 Name of the project: Laboratorio Colaborativo Transfronterizo para la sostenibilidad y innovacion del sector
Agroalimentario y Agroindustrial (TRANSCoLAB)

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Spain
Funding entity or bodies:

CENTRO DE ACUSTICA APLICADAY Type of entity: Associations and Groups
EVALUACION NO DESTRUCTIVA

Start-End date: 01/01/2019 - 27/03/2022
Total amount: 171.594 €

3 Name of the project: Estudio de la extrusién como herramienta para obtener matrices hidratos de carbono
- proteina y su integracion en alimentos libres de gluten

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Leon, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
N° of researchers: 3

Start-End date: 01/01/2015 - 31/12/2018

Total amount: 114.950 €

4 Name of the project: Combinacion de tratamientos enzimaticos y extrusion para modificar las propiedades
funcionales de las harinas

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
N° of researchers: 3

Start-End date: 20/08/2012 - 31/12/2014

Total amount: 30.000 €
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5 Name of the project: Combinacion de tratamientos enzimaticos y extrusion para modificar las propiedades
funcionales de las harinas

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés; Cristina Molina Rosell; Pedro Antonio
Caballero Calvo

N° of researchers: 3

Funding entity or bodies:

Junta de Castilla y Ledn Type of entity: VA054A12-2
City funding entity: Valladolid, Castile and Ledn, Spain

Start-End date: 2012 - 2014
Total amount: 30.000 €

6 Name of the project: Hacia alimentos horneados libres de gluten mas saludables. Efecto combinado de
tratamientos enzimaticos y fisicos sobre matrices hidrocarbonadas

Entity where project took place: Instituto de Type of entity: State agency
Agroquimica y Tecnologia de Alimentos

City of entity: Valencia, Valencian Community, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Cristina Molina Rosell

N° of researchers: 4

Funding entity or bodies:

Ministerio de Ciencia e Innovacion. Investigacion Type of entity: AGL2011-23802
City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain

Start-End date: 2012 - 2014
Total amount: 78.650 €

7 Name of the project: Estudio del alargamiento de la vida Gtil de panes aptos para celiacos mediante
procesos de congelacion

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Felicidad Ronda Balbas

N° of researchers: 6

Funding entity or bodies:

Junta de Castilla y Ledn Type of entity: Gobierno autonémico
City funding entity: Valladolid, Castile and Le6n, Spain

Start date: 2008
Total amount: 11.100 €

8 Name of the project: Recuperacion de variedades tradicionales de trigo para su uso en la elaboracion de
productos de panaderia y bolleria de Castilla y Ledn
Entity where project took place: FUNDACION GENERAL DE LA UNIVERSIDAD DE VALLADOLID
City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés
N° of researchers: 7
Funding entity or bodies:

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castillay Ledn . Type of entity: Public Research Body
ITACyL

City funding entity: Valladolid, Castile and Ledn, Spain
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Start date: 2007
Total amount: 46.000 €

9 Name of the project: Mejora de la red de gluten y creacion de estructuras analogas mediante la interaccion
de proteinas, hidratos de carbono y enzimas

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
N° of researchers: 5

Funding entity or bodies:

MINISTERIO DE EDUCACION Y CIENCIA

City funding entity: Spain

Start date: 2006
Total amount: 60.000 €

10 Name of the project: Obtencién de productos de panificacién para necesidades especificas

Entity where project took place: Universidad Type of entity: University
Nacional de Cérdoba

City of entity: Cérdoba, Argentina
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Alberto Edel Le6n
Funding entity or bodies:

Programa Iberoamericano de Ciencia 'y Tecnologia  Type of entity: Body, others
para el Desarrollo

City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain
Start date: 2006

11 Name of the project: Prospeccion para la imparticién conjunta de programas postgrado sobre produccion e
industrializacion de cereales

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 2

Funding entity or bodies:

Agencia Espanola de Cooperacion Internacional Type of entity: Body, others
City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain

Start date: 2006

12 Name of the project: Estudio de los iso-?-acidos y su efecto sobre el amargor de la cerveza y consistencia
de su espuma

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Carlos Antonio Blanco Fuentes
N° of researchers: 6

Start date: 2005
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13 Name of the project: Modificacion genética dirigida de levaduras panaderas y valoracién de sus efectos en
la produccién de biomasa y en la fermentacion

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Salamanca

City of entity: Salamanca, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Mercedes Tamame Gonzalez

N° of researchers: 4

Funding entity or bodies:

Junta de Castilla y Ledn Type of entity: Body, others
City funding entity: Valladolid, Castile and Ledn, Spain

Start date: 2002

14 Name of the project: Tratamientos enzimaticos para reforzar la estructura proteica de los cereales

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 5

Funding entity or bodies:

Comisién Interministerial de Ciencia y Tecnologia Type of entity: Body, others
City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain

Start date: 2002
Total amount: 54 €

15 Name of the project: Deteccidn rapida y control de la actividad proteolitica de la harina procedente de
trigos atacados por garrapatillo.

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
N° of researchers: 6

Start date: 2000

Total amount: 9.810.000 €

16 Name of the project: Identificacion genética y seleccion de levaduras de la D.O. Ribera de Duero

Entity where project took place: Universidad de Type of entity: University
Valladolid

City of entity: Palencia, Castile and Ledn, Spain

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Josefina Vila Crespo

N° of researchers: 7

Funding entity or bodies:

Comision Interministerial de Ciencia y Tecnologia Type of entity: Body, others
City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain

Start date: 2000
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R&D non-competitive contracts, agreements or projects with public or private entities

1 Name of the project: Asesoramiento para el desarrollo de productos pasiegos sin gluten
Degree of contribution: Scientific coordinator
N° of researchers: 1
Funding entity or bodies:
JOSELIN SOBAOS Y QUESADAS S.L Type of entity: Business

Start date: 20/01/2021 Duration: 6 months
Total amount: 5.000 €

2 Name of the project: Desarrollo e innovacion tecnoldgica y funcional de variedades de trigo blando en
Castillay Ledn

Degree of contribution: Scientific coordinator

N° of researchers: 3

Funding entity or bodies:

Galletas SIRO, S.A. Type of entity: Business

Start date: 09/09/2020 Duration: 2 years - 3 months
Total amount: 135.550 €

3 Name of the project: Desarrollo de magdalenas sin gluten, con fibra, de mayor vida Util sin desmigarse
Degree of contribution: Scientific coordinator
N° of researchers: 4
Funding entity or bodies:
Sinblat Type of entity: Business

Start date: 27/07/2020 Duration: 5 months
Total amount: 5.400 €

4  Name of the project: Investigacion y desarrollo de nuevas harinas saludables
Degree of contribution: Scientific coordinator
N° of researchers: 4
Funding entity or bodies:
Coperblanc Zamorana Type of entity: Business

Start date: 02/07/2018 Duration: 14 months
Total amount: 10.000 €

5 Name of the project: Mejora de la vida util de pan sin gluten mediante inclusién de componentes
novedosos. HIDROGEL

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 5

Funding entity or bodies:

SIRO AGUILAR, S.L.U. Type of entity: Business
City funding entity: Aguilar de Campoo, Castile and Ledn, Spain

Start date: 14/07/2017 Duration: 11 months - 14 days
Total amount: 30.000 €
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6 Name of the project: Desarrollo de bizcochos/magdalenas bajos en calorias
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
N° of researchers: 5
Participating entity/entities: SIRO EL ESPINAR, S.L.U.
Funding entity or bodies:
SIRO EI ESPINAR SLU Type of entity: Business
City funding entity: El Espinar, Castile and Leo6n, Spain

Start date: 13/12/2016 Duration: 3 months - 21 days
Total amount: 18.330 €

7 Name of the project: Elaboracion de un protocolo descriptivo de un determinado proceso de produccién de
harina precocida de maiz

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 1

Participating entity/entities: Alimentos Polar (Venezuela)

Funding entity or bodies:

Alimentos Polar Type of entity: Business
City funding entity: Caracas, Venezuela

Start date: 09/11/2015 Duration: 20 days
Total amount: 9.000 €

8 Name of the project: Mejora del control de calidad de productos extrusionados y desarrollo de nuevas
aplicaciones

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés; Laura Roman Rivas; Camino
Martinez Mancebo; Mario Martinez Martinez

N° of researchers: 4

Funding entity or bodies:

Molendum Ingredients Type of entity: Business
City funding entity: Zamora, Castile and Leén, Spain

Start date: 05/2015 Duration: 8 months
Total amount: 2.444 €

9 Name of the project: Disefio de nuevos procesos para la obtencion de productos hidrolizados
enzimaticamente con nuevas propiedades funcionales

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés; Laura Roman Rivas; Camino
Martinez Mancebo; Mario Martinez Martinez

N° of researchers: 4

Funding entity or bodies:

Molendum Ingredients Type of entity: Business
City funding entity: Zamora, Castile and Le6n, Spain

Start date: 11/2014 Duration: 2 years
Total amount: 88.948 €

10 Name of the project: Desarrollo de nuevos productos a base de harinas modificadas mediante extrusion
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Isabel Santos Velasco; Manuel Gémez Pallarés; Camino
Martinez Mancebo; Laura Roman Rivas
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N° of researchers: 4

Funding entity or bodies:
MAICERIAS ESPANOLAS, S.A.
City funding entity: Spain

Start date: 07/2014 Duration: 4 months
Total amount: 2.500 €

11 Name of the project: Mejora de la funcionalidad de las harinas libres de gluten
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés; Mario Martinez Martinez
N° of researchers: 2
Funding entity or bodies:
FUNDACION GENERAL DE LA UNIVERSIDAD DE VALLADOLID
City funding entity: Spain

Start date: 07/2014 Duration: 5 years
Total amount: 84.286,4 €

12 Name of the project: Estudio de la adecuacién de harinas libres de gluten en la elaboracién de galletas
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés; Camino Martinez Mancebo; Mario
Martinez Martinez; Laura Roman Rivas

N° of researchers: 4
Funding entity or bodies:

Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Type of entity: Public Research Body
Alimentos-CSIC

City funding entity: Valencia, Valencian Community, Spain

Start date: 05/2014 Duration: 6 months
Total amount: 5.758,16 €

13 Name of the project: Asesoria Técnica para el Desarrollo de Nuevos Productos de IV y V Gamma Libres
de Gluten

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés; Mario Martinez Martinez
N° of researchers: 2

Funding entity or bodies:

Industria Gastronémica Blanca Mencia SL Type of entity: Business

City funding entity: Duefnas, Castile and Leon, Spain

Start date: 06/2013 Duration: 1 year - 7 months
Total amount: 29.560 €

14 Name of the project: Estudio de la adecuacion de harinas de maiz en la elaboracion de bizcochos
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés; Esther de la Hera Aguado; Mario
Martinez Martinez

N° of researchers: 3
Funding entity or bodies:

Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Type of entity: Public Research Body
Alimentos-CSIC

City funding entity: Valencia, Valencian Community, Spain

GOBIERMO MIMISTERIC F E CYT Eg:gﬁlgré ;:glrj:.um_.a
DE ESPANA DE CIEMNCIA
¥ LA TECNOLOGIA

E INNOVACION

34



M c
% V[N curRicuLUM VITAE NORMALIZADO 4753bace5c6df2fbd454a9c4a48df5be

Start date: 03/2013 Duration: 4 months
Total amount: 5.816,77 €

15 Name of the project: Estudio de estabilizacion de una crema de licor
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
N° of researchers: 1
Funding entity or bodies:

Licoreria Abadia Cisterciense Santa Maria la Real de Type of entity: Business
Oseira

City funding entity: Oseira, Galicia, Spain

Start date: 07/2012 Duration: 3 months
Total amount: 2.000 €

16 Name of the project: Evaluacion del Proyecto "Disefio y desarrollo de nuevos procesos productivos para la
elaboracién y mezclado simultaneo de pastas de colores, y para el ultrasecado de pastas para aplicaciones
en platos deshidratados"

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés

N° of researchers: 1

Funding entity or bodies:

EQA CERTIFICADOS I+D+l, S.L. Type of entity: Business
City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain

Start date: 11/2011 Duration: 2 months
Total amount: 750 €

17 Name of the project: Evaluacion del Proyecto "Eco-Extracto-Disefio de materias primas y desarrollo de sus
procesos de obtencion destinados a la elaboracién de una cerveza sostenible”

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 1

Funding entity or bodies:

EQA CERTIFICADOS [+D+l, S.L. Type of entity: Business
City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain

Start date: 11/2011 Duration: 2 months
Total amount: 750 €

18 Name of the project: Evaluacion del Proyecto "MASPIZZAS - Desarrollo de nuevas formulaciones panarias
para la elaboracién de bases de pizzas al corte"

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés

N° of researchers: 1

Funding entity or bodies:

EQA CERTIFICADOS I+D+l, S.L. Type of entity: Business
City funding entity: Madrid, Community of Madrid, Spain

Start date: 11/2011 Duration: 2 months
Total amount: 750 €
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19 Name of the project: Investigacion y Desarrollo de harinas de cereales y su adecuacion en la elaboracion
de productos alimentarios.

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés

N° of researchers: 2

Funding entity or bodies:

CASA TARRADELLAS, S.A.

City funding entity: Vic, Catalonia, Spain

Start date: 03/2011 Duration: 1 year
Total amount: 4.600 €

20 Name of the project: Desarrollo de un producto tipo magdalena libre de gluten
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
N° of researchers: 2
Funding entity or bodies:

IMASDEA, Innovaciones y desarrollos alimentarios  Type of entity: Business

City funding entity: El Espinar, Castile and Leo6n, Spain

Start date: 10/2010 Duration: 6 months
Total amount: 1.500 €

21 Name of the project: Estudio de la calidad de la cosecha de trigo en Espaia y sus productos de molienda
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
N° of researchers: 1
Funding entity or bodies:
FRAGA, S.A.

City funding entity: Medina del Campo, Castile and Leo6n, Spain

Start date: 06/2010 Duration: 7 months
Total amount: 4.025 €

22 Name of the project: Estudio de la transformacion agroalimentaria de los distintos cultivares de Fagopyrum
esculentum y la utilizacion de la harina obtenida como materia prima en la obtencién de elaborados aptos
para la poblacion celiaca.

Degree of contribution: Researcher

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Pedro Antonio Caballero Calvo

N° of researchers: 5

Funding entity or bodies:

Gobierno de Cantabria Type of entity: Body, others

City funding entity: Santander, Cantabria, Spain

Start date: 06/2010 Duration: 7 months
Total amount: 1.620 €

23 Name of the project: Investigacion en Ingredientes y Alimentos Saludables
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés
Funding entity or bodies:
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Galletas SIRO, S.A. Type of entity: Business

City funding entity: Venta de Bafos, Castile and Ledn, Spain

Start date: 10/2009 Duration: 2 years - 6 months
Total amount: 286.000 €

24 Name of the project: Estudio de nuevas variedades de trigo y su adecuacion para la industria harinera
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés
N° of researchers: 1
Funding entity or bodies:
FRAGA, S.A.

City funding entity: Medina del Campo, Castile and Ledn, Spain
Start date: 05/2009 Duration: 7 months

25 Name of the project: Evaluacidn del seguimiento del proyecto "Desarrollo de una nueva gama de
productos bajos en calorias"

Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 1

Funding entity or bodies:

ASOCIACION ESPANOLA DE NORMALIZACION Y CERTIFICACION

City funding entity: Madrid, Castile and Le6n, Spain

Start date: 01/2009 Duration: 1 month
Total amount: 400 €

26 Name of the project: Analisis de la vida Util de nuevos panes de molde
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés
N° of researchers: 5
Funding entity or bodies:

Productos Alimenticios La Familia, S.A. Type of entity: Business

City funding entity: Paterna, Valencian Community, Spain

Start date: 11/2008 Duration: 3 months
Total amount: 4.800 €

27 Name of the project: Analisis de la vida util de pan hamburguesa mini y pan de molde integral sin azlcar.
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Felicidad Ronda Balbas
N° of researchers: 5
Funding entity or bodies:
Productos Alimenticios La Familia, S.A. Type of entity: Business

City funding entity: Paterna, Valencian Community, Spain

Start date: 11/2008 Duration: 3 months
Total amount: 2.400 €
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28

29

30

31

32

Name of the project: Estudio de la cadena trigo-harina-pan: Calidad e I+D.
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés

N° of researchers: 4

Funding entity or bodies:

CENTRO DE DIFUSION TECNOLOGICA DEL SECTOR PANADERO

City funding entity: Lérida, Catalonia, Spain

Start date: 09/2008 Duration: 4 months
Total amount: 5.000 €

Name of the project: Mantenimiento de un observatorio tecnoldgico sobre la cadena trigo-harina-pan
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 3

Funding entity or bodies:

CENTRO DE DIFUSION TECNOLOGICA DEL SECTOR PANADERO

City funding entity: Lérida, Catalonia, Spain

Start date: 09/2008 Duration: 4 months
Total amount: 2.600 €

Name of the project: Adecuacion de harinas de diferentes cereales a procesos de panificacion y bolleria
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium

Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gémez Pallarés

N° of researchers: 3

Funding entity or bodies:

FRAGA, S.A.

City funding entity: Medina del Campo, Castile and Leo6n, Spain

Start date: 07/2008 Duration: 9 months
Total amount: 5.000 €

Name of the project: Estudio de la vida util de panes para hamburguesa y perrito
Degree of contribution: Coordinator of total project, network or consortium
Name principal investigator (Pl, Co-Pl....): Manuel Gomez Pallarés

N° of researchers: 5

Funding entity or bodies:

Productos Alimenticios La Familia, S.A. Type of entity: Business

City funding entity: Paterna, Valencian Community, Spain

Start date: 07/2008 Duration: 3 months
Total amount: 2.400 €

Name of the project: Estudio de la vida util de pan de molde blanco sin corteza
Degree of 